INFITO

Vegetarian :

Burrata next level 18.50
Burrata | tomaat | basilicum

Bruschetta pomodoro 11.00
Toast | tomaat

Parmigiana melanzane 17.75
Aubergines | Tomaat | Basilicum | parmezaan
Verdure Miste 15.00
mix groenten

Minestrone 10.00
Vegetables Soup

Pasta :

Spaghetti Carbonara 19.25
Spek | ei | parmezaan

Spaghetti Pomodoro 18.00
Tomaat | Basilicum

Lasagna Tradizionale 18.75
Traditione lasagne met gehakt

Pasta al ragu 19.25
Vleessaus

Pasta o Risotto Scampi 25.00
Scampi | Knoflook | pepertjes

Pasta Vongole 26.00
Vongole | knoflook | pepertjes

Tortellini chef 19.50
Vlees | kaas saus

Pasta Siciliana 19.75
Tomaat | aubergine | Kaas

Ravioli Ricotta e Spinaci 21.00
Pasta | spinazie | ricotta

Pasta o Risotto Tartufo 27.00
Verse truffel

Pasta Astice (hele kreeft) 48.00
Hele Kreeft

Pasta King crab 100 gram  32.50

(20.00 x 100 gram extra)

Starters

Oesters | Oysters  4.50

Antipasto misto 20.00 pp

Pinsa classica 8.00
Fish : Meat :
Carpaccio Salmone 21.00 Carpaccio di Manzo 19.75
Zalm | Citrus ossehaas | rucola | parmezaan
Tartara Tonno 21.00 Carpaccio di manzo e tartufo ~ 23.50
Tonijn tartaar haas | rucola | parmezaan | truffel
Tataki tonno 20.00 ossenans P
Toni Pollo Tempura 16.00

onijn | Sesam
Vitello tonnato 20.00 Kip | tempura
Kalfsvlees | tonijn | mayonaise Prosciutto e burrata 19.75
Fritto misto 22.75 Parma ham | Burrata
Calamari | scampi Affettati e formaggi 19.75
Scampl tempura 19.00 Vleeswaren | Kazen
Scamp | tempura Tataki Beef 21.00
Cozze all’ italiana 19.00 o
Beef | Sesam | Terriyaki
mosselen
King Crab 20 euro
per 100gr.
Hoofdgerechten

Fish : Carne :
Branzino 34.75 Tagliata di filetto 38.50
Zeebaars Ossehaas | Rucola | Parmezaan
Tonno Chef 35.00 Rib Eye 36.50
Tonijn Gegrild
1/1 Kreefrt 45.00 Ossenhaas 37.50
Hele kreeft Gegrild
Trio Van schaaldieren 45.00 Lams koteletten 33.75
1/2 kreeft | Gambas | Scampi Gegrild
Tris di pesce 42.50 Kalfs Oester 31.75
Gambas | Tonijn | Zeebaars Gegrild
Kabeljauw van de chef 33.75 Cotoletta Milanese 35.00
Cod Milanese style snitzel
Tarbot al Limone 38.00 Cote a Los Dry Aged  9euro x 100gram

Tarbot | citroen

Pinsa Romana

Caprese di bufa 15.00
buffel mozzarella | tomaat | basilicum

Mortadella Pistacchio e stracchino  18.00
Stracchino kaas | Mortadella | Pistache

Piccante 18.00

Stracchino kaas | tomaat | salami pikante |nduja

Giardiniera 17.5
Mozzarella | Tomaat | Gegrilde groenten

Tartufo 23.5
Stracchino kaas | Pecorino | Honing | truffel

Toni 19.00

Stracchino kaas | Tonno Fresco | chutney speciale

Stuk mag zelf uitgekozen worden en word erna gewogen.

Saus:

- Peper 3.5

- Rode wijn 5

- Truffel 7.5

- Gorgonzola 4

Sides:

Friet 4
Salade 8
Vegetables 8
Spaghetti aop 9
Aardappelen uit de oven 5



INFITO

Keuze Menu s :

3 gangen voor 50
voor / hoofd / na
10 euro voor tussengerecht

Voor :

Melanzane alla Parmiggiana (v)
Aubergines | Parmezaan

Tuna Tartaar (f)
Tonijn | Citrus

Prosciutto e Burrata (m)
Parmaham | Burrata

Tussen gerecht : 10 euro

Ravioli Burro e Salvia(v)
Boter | salie | Ricotta | Spinazie

Pasta Vongole (f)
Venusschelpen | Knoflook | Peppers

Hoofdgerecht :

Risotto of pasta Tartufo (v)
Truffels | Parmesan

Branzino of tarbot Chef (f)
Zeebaars of tarbot

Kalfs Oester Infinto (m)
Redwine | Rosemary | vegetables

Desserts

Tiramisu

Espresso | Mascarpone | Cacao
Dame Blanche

Chocolat | Vanille | whipped creme
Sgroppino

lemon sorbet | Vodka | Prosecco
Canolo Siciliano

Sicilian dessert

Cheese Board + 9 euro

kids menu : 25.00

- Chicken tempura
- Cotoletta Milanese of Pasta Bolognese
- Dessert

Lux menu Vis : 75.00

- 3 oesters met een prosecco

- Tataki tonijn

- Pasta kingcrab

- Tris pesce ( 1/2 kreeft / tonijn / zeebaars )

- Dessert

Lux Menu truffel : 75.00

- 3 oesters met prosecco
- Carpaccio met truffel

- Tortellini met truffel

- Ossenhaas van de chef
- Dessert

Lux menu Vlees : 75.00

- Bruschetta met prosecco
- Carpaccio Ossehaas

- Tortellini al tartufo

- Ossenhaas van de chef

- Dessert









